
 

OPEN DINNER BUFFET SUNDAY 28. 7. 2024 
F E R D I N A N D  R E S T A U R A N T  &  G A R D E N 
 

PŘEDKRMY & SALÁTY 
Vepřová pečeně v medové krustě s čerstvě strouhaným jablkovým křenem a salátovými lístky 
Carpaccio z červené řepy s perličkami kozího sýra a rukolovým salátem 
 

Směs listových salátů a čerstvých zámeckých bylin 
Salát z červené řepy s jablky a drceným ovčím sýrem 
Rajčatový salát s jemně sekanou cibulkou a kapkou olivového oleje 
Švýcarský sýrový salát s feferonkami a sekanou petrželkou 
Čerstvě krájená zahradní zelenina  
 

POLÉVKA 
Bramborová polévka s houbami 
 

HLAVNÍ JÍDLA & PŘÍLOHY 
Farmářský výběr pečeného masa s restovanou cibulí a grilovanou kukuřicí 
Cikánský guláš z vepřového a hovězího masa, pečených klobás a grilované papriky 
Spaghetti alla genovese s domácím bazalkovým pestem a strouhaným parmazánem 
 
Pizza di Seppe 
 

Domácí bramborová kaše se špenátovými lístky 
Dušená jasmínová rýže 
Dušený špenát s česnekem 
 

DEZERTY & OVOCE 
Gratinovaný pudink Diplomat s jablky a kakaem 
Domácí Panna Cotta s marinovaným ovocem 
Čokoládový dezert Charleston 
Smetanová zmrzlina Pinko 
Čerstvě krájené sezónní ovoce 
 

NÁPOJOVÝ BAR 
Moudrá voda s bylinkami a čerstvým ovocem 
 

DĚTSKÝ KOUTEK / na objednávku / 
Smažený kuřecí řízek 
Smažené bramborové hranolky 

Špagety s kečupem a strouhaným sýrem 
Ftipná kaše 
 
 

Dospělá osoba Kč 495 
Dítě 6-12  Kč 295  Dítě 2-6  Kč 0 
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COLD STARTERS & SALADS 
Roast pork in a honey crust with freshly grated apple horseradish and salad leaves 
Beetroot carpaccio with pearls of goat cheese and arugula salad 
 
A mixture of leafy salads and fresh castle herbs 
Beetroot salad with apples and crumbled sheep's cheese 
Tomato salad with finely chopped onion and a drop of olive oil 
Swiss cheese salad with hot peppers and chopped parsley 
Freshly chopped garden vegetables 
  
SOUP 
Potato soup with mushrooms 
 

MAIN DISHES & SIDE DISHES 
Farmer's Choice Roasted Meat with Sauteed Onions and Grilled Corn 
Gypsy goulash of pork and beef, baked sausages and grilled peppers 
Spaghetti alla genovese with homemade basil pesto and grated parmesan 
 
Pizza di Seppe 
 
Homemade mashed potatoes with spinach leaves 
Steamed Jasmine Rice 
Steamed spinach with garlic 
 

DESSERTS & FRUIT 
Diplomat gratin pudding with apples and cocoa 
Homemade Panna Cotta with marinated fruit 
Charleston Chocolate Dessert 
Pinko cream ice cream 
Freshly sliced seasonal fruit 
 

BEVERAGE BAR 
Smart water with herbs and fresh fruit 
 

CHILDREN'S CORNER / to order / 
Chicken Schnitzel 
French fries 

Spaghetti with ketchup and grated cheese 
Sweet semolina porridge 
 
 

Adult    Czk 495 
Child 6-12   Czk 295   Child 2-6   Czk 0 
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VORSPEISEN & SALATE 
Schweinebraten in der Honigkruste mit frisch geriebenem Apfelmeerrettich und Salatblättern 
Rote-Bete-Carpaccio mit Ziegenkäseperlen und Rucolasalat 
 
Eine Mischung aus Blattsalaten und frischen Burgkräutern 
Rote-Bete-Salat mit Äpfeln und zerbröseltem Schafskäse 
Tomatensalat mit fein gehackten Zwiebeln und einem Tropfen Olivenöl 
Schweizer Käsesalat mit Peperoni und gehackter Petersilie 
Frisch gehacktes Gartengemüse 
 

SUPPE 
Kartoffelsuppe mit Pilzen 
 

HAUPTGERICHTE & BEILAGEN 
Gebratenes Fleisch nach Bauernwahl mit sautierten Zwiebeln und gegrilltem Mais 
Zigeunereintopf aus Schweine- und Rindfleisch, gebackenen Würstchen und gegrillten Paprika 
Spaghetti alla Genovese mit hausgemachtem Basilikumpesto und geriebenem Parmesan 
 
Seppes Pizza 
 
Hausgemachtes Kartoffelpüree mit Spinatblättern 
Gedämpfter Jasminreis 
Gedämpfter Spinat mit Knoblauch 
 

DESSERTS & FRÜCHTE 
Diplomat-Gratin-Pudding mit Äpfeln und Kakao 
Hausgemachte Panna Cotta mit marinierten Früchten 
Charleston-Schokoladendessert 
Pinko-Creme-Eis 
Frisch geschnittenes Obst der Saison 
 

GETRÄNKEBAR 
Wohltuendes Wasser mit Kräutern und frischen Früchten 
 

KINDERECKE / auf Bestellung / 
Gebratenes Hähnchenschnitzel 
Frittierte Kartoffelchips 
Spaghetti mit Ketchup und geriebenem Käse 
Lustiges Durcheinander 
 

 

Erwachsener    Czk 495,-  
Kind 6-12    Czk 295,-   Kind 2-6 Czk 0,- 
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PRZYSTAWKI I SAŁATKI 
Pieczeń wieprzowa w miodowej skórce ze świeżo startym chrzanem jabłkowym i liśćmi sałaty 
Carpaccio z buraków z perełkami koziego sera i sałatką z rukoli 
 
Mieszanka sałat liściastych i świeżych ziół zamkowych 
Sałatka z buraków z jabłkami i pokruszonym serem owczym 
Sałatka pomidorowa z drobno posiekaną cebulą i kroplą oliwy z oliwek 
Sałatka z serem szwajcarskim, ostrą papryką i posiekaną natką pietruszki 
Świeżo posiekane warzywa ogrodowe 
 

ZUPA 
Zupa ziemniaczana z grzybami 
 

DANIA GŁÓWNE I DODATKI 
Pieczone mięso Farmer’s Choice ze smażoną cebulą i grillowaną kukurydzą 
Gulasz cygański z wieprzowiny i wołowiny, pieczone kiełbaski i grillowana papryka 
Spaghetti alla genovese z domowym pesto bazyliowym i tartym parmezanem 
 
Pizza Seppe'a 
 
Domowe puree ziemniaczane z liśćmi szpinaku 
Ryż jaśminowy na parze 
Szpinak na parze z czosnkiem 
 

DESERY I OWOCE 
Dyplomatyczny budyń zapiekany z jabłkami i kakao 
Domowa Panna Cotta z marynowanymi owocami 
Deser czekoladowy Charleston 
Lody Pinko 
Świeżo pokrojone owoce sezonowe 
 

BAR NAPOJOWY 
Mądra woda z ziołami i świeżymi owocami 
 

KACIK DZIECIĘCY / na zamówienie / 
Smażony sznycel z kurczaka 
Smażone chipsy ziemniaczane 
Spaghetti z ketchupem i tartym serem 
Zabawny bałagan 

 

Dorosły   CZK 495,-  
Dziecko 6-12  CZK 295,-   Dziecko 2-6 CZK 0,- 


