
 

OPEN DINNER BUFFET FRIDAY 26. 7. 2024 
F E R D I N A N D  R E S T A U R A N T  &  G A R D E N 
 

PŘEDKRMY & SALÁTY 
Domácí paštika z pečeného masa s divokými brusinkami a pošírovanými hruškami 
Variace českých a slovenských sýrů s domácí cibulovou marmeládou a tyčinkami Grissini 
 

Směs listových salátů a čerstvých zámeckých bylin 
Řecký zeleninový salát s kuskusem a drceným Feta sýrem 
Chef´s salát se šunkou, sýrem, zahradní zeleninou a kaparami 
Fazolový salát s restovanou slaninou, pórkem a červenou paprikou 
Čerstvě krájená zahradní zelenina  
 

POLÉVKA 
Cibulová polévka s vejci a sekanou pažitkou 
 

HLAVNÍ JÍDLA & PŘÍLOHY 
Smažené žampióny s domácí tatarskou omáčkou 
Babiččino pečené kuře s glazovanou karotkou a kukuřicí 
Plněné bramborové knedlíky uzeným masem se smaženou cibulkou 
 
Pizza di Pepe 
 

Brambory Risolée s opraženou strouhankou 
Arabská rýže s mandlemi a rozinkami 
Grilovaná cuketa s karotkou 
 

DEZERTY & OVOCE 
Švestkové knedlíky s mákem a kapkou horkého másla 
Créme Brulée s cukrovou třtinou a jahodami 
Tvarohový koláč s jablky a praženými mandlemi 
Smetanová zmrzlina Pinko 
Čerstvě krájené sezónní ovoce 
 

NÁPOJOVÝ BAR 
Moudrá voda s bylinkami a čerstvým ovocem 
 

DĚTSKÝ KOUTEK / na objednávku / 
Smažený kuřecí řízek 
Smažené bramborové hranolky 

Špagety s kečupem a strouhaným sýrem 
Ftipná kaše 
 
 

Dospělá osoba Kč 495 
Dítě 6-12  Kč 295  Dítě 2-6  Kč 0 
 



 

OPEN DINNER BUFFET FRIDAY 26. 7. 2024 
F E R D I N A N D  R E S T A U R A N T  &  G A R D E N 
 

COLD STARTERS & SALADS 
Homemade roast meat pâté with wild cranberries and poached pears 
Variations of Czech and Slovak cheeses with homemade onion jam and Grissini sticks 
 
A mixture of leafy salads and fresh castle herbs 
Greek vegetable salad with couscous and crumbled Feta cheese 
Chef's salad with ham, cheese, garden vegetables and capers 
Bean salad with fried bacon, leek and red pepper 
Freshly chopped garden vegetables 
  
SOUP 
Onion soup with eggs and chopped chives 
 

MAIN DISHES & SIDE DISHES 
Fried mushrooms with homemade tartar sauce 
Grandma's Roasted Chicken with Glazed Carrots and Corn 
Potato dumplings filled with smoked meat and fried onions 
 
Pepe's Pizza 
 
Risolée potatoes with toasted breadcrumbs 
Arabic rice with almonds and raisins 
Grilled zucchini with carrot 
 

DESSERTS & FRUIT 
Plum dumplings with poppy seeds and a drop of hot butter 
Créme Brulée with sugar cane and strawberries 
Cheesecake with apples and roasted almonds 
Pinko cream ice cream 
Freshly sliced seasonal fruit 
 

BEVERAGE BAR 
Smart water with herbs and fresh fruit 
 

CHILDREN'S CORNER / to order / 
Chicken Schnitzel 
French fries 

Spaghetti with ketchup and grated cheese 
Sweet semolina porridge 
 
 

Adult    Czk 495 
Child 6-12   Czk 295   Child 2-6   Czk 0 
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F E R D I N A N D  R E S T A U R A N T  &  G A R D E N 
 

VORSPEISEN & SALATE 
Hausgemachte Bratenpastete mit wilden Preiselbeeren und pochierten Birnen 
Variationen von tschechischem und slowakischem Käse mit hausgemachter Zwiebelmarmelade 
und Grissini-Sticks 
 
Eine Mischung aus Blattsalaten und frischen Burgkräutern 
Griechischer Gemüsesalat mit Couscous und zerbröckeltem Feta-Käse 
Chefsalat mit Schinken, Käse, Gartengemüse und Kapern 
Bohnensalat mit gebratenem Speck, Lauch und roter Paprika 
Frisch gehacktes Gartengemüse 
 

SUPPE 
Zwiebelsuppe mit Eiern und gehacktem Schnittlauch 
 

HAUPTGERICHTE & BEILAGEN 
Gebratene Champignons mit hausgemachter Remoulade 
Omas gebratenes Hähnchen mit glasierten Karotten und Mais 
Kartoffelknödel gefüllt mit geräuchertem Fleisch und Röstzwiebeln 
 

Pepes Pizza 
 

Risolée-Kartoffeln mit gerösteten Semmelbröseln 
Arabischer Reis mit Mandeln und Rosinen 
Gegrillte Zucchini mit Karotte 
 

DESSERTS & FRÜCHTE 
Zwetschgenknödel mit Mohn und einem Tropfen heißer Butter 
Créme Brulée mit Zuckerrohr und Erdbeeren 
Käsekuchen mit Äpfeln und gerösteten Mandeln 
Pinko-Creme-Eis 
Frisch geschnittenes Obst der Saison 
 

GETRÄNKEBAR 
Wohltuendes Wasser mit Kräutern und frischen Früchten 
 

KINDERECKE / auf Bestellung / 
Gebratenes Hähnchenschnitzel 
Frittierte Kartoffelchips 
Spaghetti mit Ketchup und geriebenem Käse 
Lustiges Durcheinander 
 
 

Erwachsener    Czk 495,-  
Kind 6-12    Czk 295,-   Kind 2-6   Czk 0,- 
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PRZYSTAWKI I SAŁATKI 
Domowy pasztet z pieczonego mięsa z dziką żurawiną i gotowanymi gruszkami 
Odmiany serów czeskich i słowackich z domowym konfiturą cebulową i paluszkami Grissini 
 
Mieszanka sałat liściastych i świeżych ziół zamkowych 
Sałatka grecka jarzynowa z kuskusem i pokruszonym serem feta 
Sałatka szefa kuchni z szynką, serem, warzywami ogrodowymi i kaparami 
Sałatka fasolowa ze smażonym boczkiem, porem i czerwoną papryką 
Świeżo posiekane warzywa ogrodowe 
 

ZUPA 
Zupa cebulowa z jajkami i siekanym szczypiorkiem 
 

DANIA GŁÓWNE I DODATKI 
Smażone grzyby z domowym sosem tatarskim 
Babciny Pieczony Kurczak Z Glazurowaną Marchewką I Kukurydzą 
Kluski ziemniaczane nadziewane wędzonym mięsem i smażoną cebulą 
 
Pizza Pepe 
 
Ziemniaki risolée z opiekaną bułką tartą 
Arabski ryż z migdałami i rodzynkami 
Grillowana cukinia z marchewką 
 

DESERY I OWOCE 
Kluski śliwkowe z makiem i kroplą gorącego masła 
Créme Brulée z trzciną cukrową i truskawkami 
Sernik z jabłkami i prażonymi migdałami 
Lody Pinko 
Świeżo pokrojone owoce sezonowe 
 

BAR NAPOJOWY 
Mądra woda z ziołami i świeżymi owocami 
 

KACIK DZIECIĘCY / na zamówienie / 
Smażony sznycel z kurczaka 
Smażone chipsy ziemniaczane 
Spaghetti z ketchupem i tartym serem 
Zabawny bałagan 

 

Dorosły   CZK 495,-  
Dziecko 6-12  CZK 295,-   Dziecko 2-6   CZK 0,- 


