
 

OPEN DINNER BUFFET M
F E R D I N A N D  R E S T A U R A N T  &  G A R D E N
 

PŘEDKRMY & SALÁTY 
Na másle pečená kuřecí roláda s anglickou slaninou a dušenými špenátovými 
Hráškový mousse s chipsy křupavé Pancetty a pečenými česnekovými plátky 
 

Středomořský salát z grilované zeleniny, hub a čerstvých divokých bylin 
Kukuřičný salát s červenou paprikou, sekanou banánovou šalotkou a čerstvou pažitkou
Salát ze zahradní zeleniny s olivami a drceným balkánským sýrem
 

POLÉVKA 
Selská polévka s vejci, kořenovou zeleninou a sekanou petrželkou
 

HLAVNÍ JÍDLA & PŘÍLOHY 
Smažený zeleninový řízek s jogurto
Kuřecí Madras s tropickým ovocem, středomořskou zeleninou a 
Grilovaná vepřová žebra v medovém kabátě s
 

Pizza di Claudia 
 

Petrželové brambory s kapkou horkého másla
Jasmínová rýže 
Smetanová zelenina 
 

DEZERTY & OVOCE 
Tvarohové taštičky s opraženou strouhankou, cukrem a 
Chia dezert z kokosového mléka s
Domácí švestkový koláč s máslovou žmolenkou
Smetanová zmrzlina Pinko 
Čerstvě krájené sezónní ovoce 
 

NÁPOJOVÝ BAR 
Moudrá voda s bylinkami a čerstvým ovocem
 

DĚTSKÝ KOUTEK / na objednávku /
Smažený kuřecí řízek 
Smažené bramborové hranolky 

Špagety s kečupem a strouhaným sýrem
Ftipná kaše 
 
 

Dospělá osoba Kč 495 
Dítě 6-12  Kč 295 
 

OPEN DINNER BUFFET MONDAY 23. 12. 2024
T A U R A N T  &  G A R D E N 

anglickou slaninou a dušenými špenátovými 
chipsy křupavé Pancetty a pečenými česnekovými plátky 

grilované zeleniny, hub a čerstvých divokých bylin  
červenou paprikou, sekanou banánovou šalotkou a čerstvou pažitkou

olivami a drceným balkánským sýrem 

vejci, kořenovou zeleninou a sekanou petrželkou 

jogurto-bylinnou omáčkou 
tropickým ovocem, středomořskou zeleninou a kokosovým mlékem

medovém kabátě s čerstvě strouhaným křenem 

kapkou horkého másla 

opraženou strouhankou, cukrem a kapkou horkého másla
kokosového mléka s marinovaným ovocem 

máslovou žmolenkou 

bylinkami a čerstvým ovocem 

/ na objednávku / 

kečupem a strouhaným sýrem 

  Dítě 2-6  Kč 0 

23. 12. 2024 

anglickou slaninou a dušenými špenátovými lístky 
chipsy křupavé Pancetty a pečenými česnekovými plátky  

červenou paprikou, sekanou banánovou šalotkou a čerstvou pažitkou 

kokosovým mlékem 
 

kapkou horkého másla 



 

OPEN DINNER BUFFET M
F E R D I N A N D  R E S T A U R A N T  &
 

COLD STARTERS & SALADS 
Butter-roasted chicken roulade with English bacon and steamed spinach leaves
Green pea mousse with crispy pancetta chips and roasted garlic slices
 

Mediterranean salad of grilled vegetables, mushrooms and fresh wild he
Sweet corn salad with red bell pepper, chopped banana shallot and fresh chives
Garden vegetable salad with olives and crushed Balkan cheese
 

SOUP 
Peasant soup with eggs, root vegetables and chopped parsley
 

MAIN DISHES & SIDE DISHES 
Fried vegetable Schnitzel with yogurt
Chicken Madras with tropical fruits, Mediterranean vegetables and coconut milk
Grilled pork ribs in a honey coat with freshly grated horseradish
 

Claudia's Pizza 
 

Parsley potatoes with a drizzle of hot butter
Jasmine rice 
Creamy vegetables 
 

DESSERTS & FRUIT 
Quark cheese ravioli with toasted breadcrumbs, sugar and a drop of hot butter
Chia dessert from coconut milk with marinated fruit
Homemade plum cake with butter
Pinko ice cream 
Freshly sliced seasonal fruit 
 

BEVERAGE BAR 
Smart water with herbs and fresh fruit
 

CHILDREN'S CORNER / to order /
Chicken Schnitzel 
French fries 

Spaghetti with ketchup and grated cheese
Sweet semolina porridge 
 
 

Adult    Czk 495 
Child 6-12   Czk 295  

 

OPEN DINNER BUFFET MONDAY 23. 12. 2024
T A U R A N T  &  G A R D E N 

roasted chicken roulade with English bacon and steamed spinach leaves
ea mousse with crispy pancetta chips and roasted garlic slices 

Mediterranean salad of grilled vegetables, mushrooms and fresh wild herbs 
pepper, chopped banana shallot and fresh chives

Garden vegetable salad with olives and crushed Balkan cheese 
  

Peasant soup with eggs, root vegetables and chopped parsley 

with yogurt-herb sauce 
Chicken Madras with tropical fruits, Mediterranean vegetables and coconut milk
Grilled pork ribs in a honey coat with freshly grated horseradish 

Parsley potatoes with a drizzle of hot butter 

with toasted breadcrumbs, sugar and a drop of hot butter
Chia dessert from coconut milk with marinated fruit 
Homemade plum cake with butter crumbs 

water with herbs and fresh fruit 

CHILDREN'S CORNER / to order / 

Spaghetti with ketchup and grated cheese 

  Child 2-6   Czk 0 

23. 12. 2024 

roasted chicken roulade with English bacon and steamed spinach leaves 

 
pepper, chopped banana shallot and fresh chives 

Chicken Madras with tropical fruits, Mediterranean vegetables and coconut milk 

with toasted breadcrumbs, sugar and a drop of hot butter 



 

OPEN DINNER BUFFET M
F E R D I N A N D  R E S T A U R A N T  &  G A R D E N
 

VORSPEISEN & SALATE 
In Butter gebratene Hähnchenroulade mit englischem Speck und gedünsteten Spinatblättern
Erbsenmousse mit knusprigen Pancetta
 

Mediterraner Salat aus gegrilltem Gemüse, Pilzen und frischen Wildkräutern
Feldsalat mit roter Paprika, gehackter Bananenschalotte und frischem Schnittlauch
Gartengemüsesalat mit Oliven und zerstoßenem Balkankäse
 

SUPPE 
Bauernsuppe mit Eiern, Wurzelgemüse und gehackter Petersilie
 

HAUPTGERICHTE & BEILAGEN 
Gebratenes Gemüsesteak mit Joghurt
Hühnchen-Madras mit tropischen Früchten, mediterranem Gemüse und Kokosmilch
Gegrillte Schweinerippchen im Honigmantel mit frisch geriebene
 

Claudias Pizza 
 

Petersilienkartoffeln mit einem Schuss heißer Butter
Jasmin Reis 
Cremiges Gemüse 
 

DESSERTS & FRÜCHTE 
Hüttenkäsebeutel mit gerösteten Semmelbröseln, Zucker und einem Tropfen heißer Butter
Chia-Dessert aus Kokosmilch mit 
Hausgemachter Pflaumenkuchen mit Buttercreme
Pinko-Creme-Eis 
Frisch geschnittenes Obst der Saison
 

GETRÄNKEBAR 
Wohltuendes Wasser mit Kräutern und frischen Früchten
 

KINDERECKE / auf Bestellung / 
Gebratenes Hähnchenschnitzel 
Frittierte Kartoffelchips 
Spaghetti mit Ketchup und geriebenem Käse
Lustiges Durcheinander 
 
 

Erwachsener    Czk 495
Kind 6-12    Czk 295,

 

OPEN DINNER BUFFET MONDAY 23. 12. 2024
T A U R A N T  &  G A R D E N 

In Butter gebratene Hähnchenroulade mit englischem Speck und gedünsteten Spinatblättern
Erbsenmousse mit knusprigen Pancetta-Chips und gerösteten Knoblauchscheiben

Mediterraner Salat aus gegrilltem Gemüse, Pilzen und frischen Wildkräutern
Feldsalat mit roter Paprika, gehackter Bananenschalotte und frischem Schnittlauch
Gartengemüsesalat mit Oliven und zerstoßenem Balkankäse 

iern, Wurzelgemüse und gehackter Petersilie 

 
Gebratenes Gemüsesteak mit Joghurt-Kräutersauce 

Madras mit tropischen Früchten, mediterranem Gemüse und Kokosmilch
Gegrillte Schweinerippchen im Honigmantel mit frisch geriebenem Meerrettich

Petersilienkartoffeln mit einem Schuss heißer Butter 

Hüttenkäsebeutel mit gerösteten Semmelbröseln, Zucker und einem Tropfen heißer Butter
Dessert aus Kokosmilch mit marinierten Früchten 

Hausgemachter Pflaumenkuchen mit Buttercreme 

Frisch geschnittenes Obst der Saison 

Wohltuendes Wasser mit Kräutern und frischen Früchten 

Spaghetti mit Ketchup und geriebenem Käse 

495,-  
295,-   Kind 2-6 Czk 0,- 

23. 12. 2024 

In Butter gebratene Hähnchenroulade mit englischem Speck und gedünsteten Spinatblättern 
Knoblauchscheiben 

Mediterraner Salat aus gegrilltem Gemüse, Pilzen und frischen Wildkräutern 
Feldsalat mit roter Paprika, gehackter Bananenschalotte und frischem Schnittlauch 

Madras mit tropischen Früchten, mediterranem Gemüse und Kokosmilch 
m Meerrettich 

Hüttenkäsebeutel mit gerösteten Semmelbröseln, Zucker und einem Tropfen heißer Butter 



 

OPEN DINNER BUFFET M
F E R D I N A N D  R E S T A U R A N T  &  G A R D E N
 

PRZYSTAWKI I SAŁATKI 
Rolada z kurczaka pieczona na maśle z boczkiem angielskim i liśćmi szpinaku gotowanymi na parze
Mus grochowy z chrupiącymi chipsami z pancetty i pieczonymi plasterkami czosnku
 

Sałatka śródziemnomorska z grillowanych warzyw, grzybów i świeżych dz
Sałatka kukurydziana z czerwoną papryką, posiekaną szalotką bananową i świeżym szczypiorkiem
Sałatka ogrodowa z oliwkami i kruszonym serem bałkańskim
 

ZUPA 
Zupa chłopska z jajkami, warzywami korzeniowymi i siekaną natką pietruszki
 

DANIA GŁÓWNE I DODATKI 
Smażony stek warzywny z sosem jogurtowo
Kurczak Madras z owocami tropikalnymi, warzywami śródziemnomorskimi i mlekiem kokosowym
Grillowane żeberka wieprzowe w miodowej panierce ze świeżo startym chrzanem
 

Pizza Klaudii 
 

Ziemniaki z pietruszką polane gorącym masłem
Ryż jaśminowy 
Kremowe warzywa 
 

DESERY I OWOCE 
Torebki twarogu z opiekaną bułką tartą, cukrem i kroplą gorącego masła
Deser Chia na mleku kokosowym z marynowanymi owocami
Domowe ciasto śliwkowe z kremem maślanym
Lody Pinko 
Świeżo pokrojone owoce sezonowe
 

BAR NAPOJOWY 
Mądra woda z ziołami i świeżymi owocami
 

KACIK DZIECIĘCY / na zamówienie /
Smażony sznycel z kurczaka 
Smażone chipsy ziemniaczane 
Spaghetti z ketchupem i tartym serem
Zabawny bałagan 
 

Dorosły   Czk 495,-  
Dziecko 6-12   Czk 295,-  

OPEN DINNER BUFFET MONDAY 23. 12. 2024
T A U R A N T  &  G A R D E N 

Rolada z kurczaka pieczona na maśle z boczkiem angielskim i liśćmi szpinaku gotowanymi na parze
Mus grochowy z chrupiącymi chipsami z pancetty i pieczonymi plasterkami czosnku

Sałatka śródziemnomorska z grillowanych warzyw, grzybów i świeżych dzikich ziół
Sałatka kukurydziana z czerwoną papryką, posiekaną szalotką bananową i świeżym szczypiorkiem
Sałatka ogrodowa z oliwkami i kruszonym serem bałkańskim 

Zupa chłopska z jajkami, warzywami korzeniowymi i siekaną natką pietruszki

Smażony stek warzywny z sosem jogurtowo-ziołowym 
Kurczak Madras z owocami tropikalnymi, warzywami śródziemnomorskimi i mlekiem kokosowym
Grillowane żeberka wieprzowe w miodowej panierce ze świeżo startym chrzanem

uszką polane gorącym masłem 

Torebki twarogu z opiekaną bułką tartą, cukrem i kroplą gorącego masła 
Deser Chia na mleku kokosowym z marynowanymi owocami 
Domowe ciasto śliwkowe z kremem maślanym 

pokrojone owoce sezonowe 

Mądra woda z ziołami i świeżymi owocami 

KACIK DZIECIĘCY / na zamówienie / 

Spaghetti z ketchupem i tartym serem 

  Dziecko 2-6   Czk 0,- 

23. 12. 2024 

Rolada z kurczaka pieczona na maśle z boczkiem angielskim i liśćmi szpinaku gotowanymi na parze 
Mus grochowy z chrupiącymi chipsami z pancetty i pieczonymi plasterkami czosnku 

ikich ziół 
Sałatka kukurydziana z czerwoną papryką, posiekaną szalotką bananową i świeżym szczypiorkiem 

Zupa chłopska z jajkami, warzywami korzeniowymi i siekaną natką pietruszki 

Kurczak Madras z owocami tropikalnymi, warzywami śródziemnomorskimi i mlekiem kokosowym 
Grillowane żeberka wieprzowe w miodowej panierce ze świeżo startym chrzanem 


