
 

OPEN DINNER BUFFET SATURDAY 27. 7. 2024 
F E R D I N A N D  R E S T A U R A N T  &  G A R D E N 
 

PŘEDKRMY & SALÁTY 
Jemné plátky uzené hovězí kýty v pepřové krustě s jogurto-pažitkovou omáčkou 
Slaný listový závin se zahradní zeleninou, rajčaty a česnekovým dipem 
 

Směs listových salátů a čerstvých zámeckých bylin 
Čínský houbový salát se zelím, červenou cibulkou a kapkou sójové omáčky 
Jarní zeleninový salát s jogurtem a strouhaným sýrem 
Salát z čerstvé karotky a sladkého ananasu s marinovanými rozinkami 
Čerstvě krájená zahradní zelenina  
 

POLÉVKA 
Krémová polévka z pečené zeleniny s kapkou čerstvé smetany 
 

HLAVNÍ JÍDLA & PŘÍLOHY 
Smažené rybí prsty s domácí tatarskou omáčkou a citrónovými měsíčky 
Segedínský guláš s kysaným zelím a kapkou čerstvé smetany 
Penne all´arrabbiata s drcenými rajčaty, chili papričkami a strouhaným parmazánem 
 
Pizza di Nicola 
 

Opečené brambory Grenaille s mořskou solí a bylinkami 
Houskové knedlíky 
Dušená kukuřice se zeleným hráškem 
 

DEZERTY & OVOCE 
Staročeské lívance s borůvkami a zakysanou smetanou 
Čokoládový tvaroh s karamelizovanými jablky 
Domácí meruňkový koláč s máslovou žmolenkou 
Smetanová zmrzlina Pinko 
Čerstvě krájené sezónní ovoce 
 

NÁPOJOVÝ BAR 
Moudrá voda s bylinkami a čerstvým ovocem 
 

DĚTSKÝ KOUTEK / na objednávku / 
Smažený kuřecí řízek 
Smažené bramborové hranolky 

Špagety s kečupem a strouhaným sýrem 
Ftipná kaše 
 
 

Dospělá osoba Kč 495 
Dítě 6-12  Kč 295  Dítě 2-6  Kč 0 
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F E R D I N A N D  R E S T A U R A N T  &  G A R D E N 
 

COLD STARTERS & SALADS 
Fine slices of smoked beef ham in a pepper crust with yogurt-chive sauce 
Savory strudel with garden vegetables, tomatoes and garlic dip 
 
Medley of green lettuces and fresh castle herbs 
Chinese mushroom salad with cabbage, red onion and a splash of soy sauce 
Spring vegetable salad with yogurt and grated cheese 
Fresh carrot and sweet pineapple salad with marinated raisins 
Freshly chopped garden vegetables 
  
SOUP 
Creamy soup of roasted vegetables with a drop of fresh cream 
 

MAIN DISHES & SIDE DISHES 
Fried fish fingers with homemade tartar sauce and lemon wedges 
Szeged goulash with sauerkraut and a drop of fresh cream 
Penne all' Arrabbiata with crushed tomatoes, chili peppers and grated parmesan 
 
Pizza di Nicola 
 
Roasted Grenaille potatoes with sea salt and herbs 
Bread dumplings 
Steamed corn with green peas 
 

DESSERTS & FRUIT 
Old Bohemian pancakes with blueberries and sour cream 
Chocolate curd with caramelized apples 
Homemade apricot cake with buttermilk 
Pinko ice cream 
Freshly sliced seasonal fruit 
 

BEVERAGE BAR 
Smart water with herbs and fresh fruit 
 

CHILDREN'S CORNER / to order / 
Chicken Schnitzel 
French fries 

Spaghetti with ketchup and grated cheese 
Sweet semolina porridge 
 
 

Adult    Czk 495 
Child 6-12   Czk 295   Child 2-6   Czk 0 
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F E R D I N A N D  R E S T A U R A N T  &  G A R D E N 
 

VORSPEISEN & SALATE 
Feine Scheiben geräucherter Rinderkeule in einer Pfefferkruste mit Joghurt-Schnittlauchsauce 
Herzhafter Blattstrudel mit Gartengemüse, Tomaten und Knoblauchdip 
 
Eine Mischung aus Blattsalaten und frischen Burgkräutern 
Chinesischer Pilzsalat mit Kohl, roten Zwiebeln und einem Schuss Sojasauce 
Frühlingsgemüsesalat mit Joghurt und geriebenem Käse 
Frischer Karotten- und süßer Ananassalat mit marinierten Rosinen 
Frisch gehacktes Gartengemüse 
 

SUPPE 
Cremige Suppe aus geröstetem Gemüse mit einem Tropfen frischer Sahne 
 

HAUPTGERICHTE & BEILAGEN 
Gebratene Fischstäbchen mit hausgemachter Remoulade und Zitronenspalten 
Szegediner Gulasch mit Sauerkraut und einem Tropfen frischer Sahne 
Penne all'arrabbiata mit zerdrückten Tomaten, Chilischoten und geriebenem Parmesan 
 
Pizza von Nicola 
 
Geröstete Grenaille-Kartoffeln mit Meersalz und Kräutern 
Knödel 
Gedämpfter Mais mit grünen Erbsen 
 

DESSERTS & FRÜCHTE 
Altböhmische Pfannkuchen mit Blaubeeren und Sauerrahm 
Schokoladenquark mit karamellisierten Äpfeln 
Hausgemachter Aprikosenkuchen mit Buttermilch 
Pinko-Creme-Eis 
Frisch geschnittenes Obst der Saison 
 

GETRÄNKEBAR 
Wohltuendes Wasser mit Kräutern und frischen Früchten 
 

KINDERECKE / auf Bestellung / 
Gebratenes Hähnchenschnitzel 
Frittierte Kartoffelchips 
Spaghetti mit Ketchup und geriebenem Käse 
Lustiges Durcheinander 
 

 

Erwachsener    Czk 495,-  
Kind 6-12    Czk 295,-   Kind 2-6   Czk 0,- 
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PRZYSTAWKI I SAŁATKI 
Drobne plastry wędzonej nogi wołowej w skórce paprykowej z sosem jogurtowo-
szczypiorkowym 
Pikantny strudel liściasty z warzywami ogrodowymi, pomidorami i dipem czosnkowym 
 
Mieszanka sałat liściastych i świeżych ziół zamkowych 
Sałatka chińska z grzybami, kapustą, czerwoną cebulą i odrobiną sosu sojowego 
Wiosenna sałatka jarzynowa z jogurtem i tartym serem 
Sałatka ze świeżej marchewki i słodkiego ananasa z marynowanymi rodzynkami 
Świeżo posiekane warzywa ogrodowe 
 

ZUPA 
Zupa krem z pieczonych warzyw z kroplą świeżej śmietanki 
 

DANIA GŁÓWNE I DODATKI 
Smażone paluszki rybne z domowym sosem tatarskim i ćwiartkami cytryny 
Gulasz Szeged z kiszoną kapustą i kroplą świeżej śmietanki 
Penne all'arrabbiata z kruszonymi pomidorami, papryczką chili i tartym parmezanem 
 
Pizza Nicola 
 
Pieczone ziemniaki Grenaille z solą morską i ziołami 
Pierogi 
Kukurydza na parze z zielonym groszkiem 
 

DESERY I OWOCE 
Staroczeskie naleśniki z jagodami i kwaśną śmietaną 
Twaróg czekoladowy z karmelizowanymi jabłkami 
Domowe ciasto morelowe z maślanką 
Lody Pinko 
Świeżo pokrojone owoce sezonowe 
 

BAR NAPOJOWY 
Mądra woda z ziołami i świeżymi owocami 
 

KACIK DZIECIĘCY / na zamówienie / 
Smażony sznycel z kurczaka 
Smażone chipsy ziemniaczane 
Spaghetti z ketchupem i tartym serem 
Zabawny bałagan 

 

Dorosły   CZK 495,-  
Dziecko 6-12  CZK 295,-   Dziecko 2-6   CZK 0,- 


